Rytisen Yaezakura
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Les ingrédients essentiels du saké sont le riz et I'eau. Iwate est situé dans une region froide sur
le 40éme paralléle nord. Afin de mettre au point une variété résistante au froid et favorable au
saké, des recherches ont été menées pendant dix ans. La variéte ainsi développée a pour nom
"Yui-no-ka". Le saké "Rydsen Yaezakura Yui-no-ka" utilise du ris poli a 40% ainsi que de |'eau
provenant des sources souterraines de la grotte a stalactites de Rylsen. L'élégance et la qua-
lité du saké qui en résulte est le fruit de cet attachement au terroir d'lwate. A déguster frais

comme du vin blanc et dans un verre a vin our laisser sesaromes fruités et sa paisible saveur en

vahir votre palais.



